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Schmideinander
beim Eisvogel

Gastronom Herbert
Schmid erweckt eine Pra-
ter-Legende zu neuem Le-
ben: Der einst beriihmte
Eisvogel soll erneut zu
einem kulinarischen Aus-
hangeschild des Vergnii-
gungsparks werden.

Der Frithling bringt den Prater
zum Blithen, nichtsdestotrotz ist
beim neu gestalteten Entree der
Eisvogel gelandet. Seinem Lock-
ruf sollen Touristen, Wiener und
Feinschmecker folgen, schlieflich
handelt es sich um das neue Res-
taurant von Herbert Schmid. Der
Neo-Gastronom hat zuvor jahr-
zehntelang als Kidsesommelier des
Steirerecks seine feine Nase fiir
die Wiinsche der Giste unter Be-
weis gestellt, nun hat sein Kar-
riere-Karussell im Prater haltge-
macht. Bereits im Vorfeld war die
Geriichte-Hochschaubahn iiber
das genaue Konzept rasant in
Fahrt, seit djeser Woche ist der
Vergniigungspark um  eine
Attraktion reicher.

Die Geschichte geht weiter. Mit
dem Eisvogel wird eine Wiener
Kulinarik-Legende fortgeschrie-
ben: 1805 wurde ebendort ein
gleichnamiges Lokal zu einer der
renommiertesten Gaststitten des
Praters - der Name stand fiir gut-
biirgerliche Kiiche und Persén-
lichkeiten jener Zeit - etwa Schau-
spieler Alexander Girardi oder
Komponist Philipp Fahrbach gin-
gen ein und aus. 1945 fiel jedoch
der Eisvogel den Flammen zum
Opfer. Die Erfolge von damals
sind fiir Schmid jedoch beflii-
gelnd. Er will den 120 Plitze
grofien Betrieb, zu dem auch zwei
separate Siile und eine grofie Ter-
rasse gehoren, zu seinem Wirts-

Rund 140 Gaste haben auf der Terrasse des neuen Prater-Betrie-
bes Platz und kénnen hier schmausen

haus mit Gourmet-Bereich ma-
chen. Dafiir hat er sich Walter
Schulz und Anton Schrei als am
Herd zur Seite geholt, die sich
ebenfalls im Steirereck als Sous-
chef einen Namen gemacht haben.
Begleitet wurden die drei {ibri-
gens von einer ganzen Reihe wei-
terer Mitarbeitern. Die neue Wir-
kungsstitte des Teams strahlt
Wiener Gemiitlichkeit aus, der
allerdings noch ein wenig die
typische Patina fehlt.

Kalbsbeuscherl und Schnitzel.
Auf der Karte des Eisvogels fin-
den sich eine ganze Reihe von al-
ten Bekannten, die fiir ein Wirts-
haus vor dem Prater unverzicht-
bar sind. Der Onkel aus Amerika
darf sich auf Kalbbeuscherl mit
Salzstangerl (11,80€), Kaiser-

gulasch mit Serviettenknédel
(11,80€), Paprikahenderl mit
Rahmnocken (14,50€) und selbst-
verstindlich Wiener Schnitzel
vom Milchkalb mit Salaten (16,90
€) freuen und einen der rund 400
angebotenen Weine auswihlen.
Abseits solcher Klassiker, die
hierzulande jedem aus Muttis
Kiiche bestens bekannt sein diirf-
ten, finden sich etwa auch Fluss-
krebse mit Semmelkren und Lieb-
stockel (14,50€) oder Ginsele-
berapfeltorte mit Ingwerrosinen
und Brioche (15,50€) als Vor-
speisen, sowie Wurzelwaller mit
Lorbeerjus und Salzerdipfeln
oder Saibling mit Zitronenspinat
und gerdsteten Erdipfeln auf der
Karte. Zur offiziellen Prisenta-
tion in dem voll von neugierigen
Feinspitzen bevilkerten Restau-
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rant setzten Schmid, Schulz und
Schrei auf einen Mix, der vor Au-
gen fithrt, was einen kiinftig im
Eisvogel erwartet. Gestartet wird
mit einem geprefiten Kalbskopf
mit Spargel, dann folgt Wurzel-
waller mit Suppennudeln und
Kren und schlieflich kommt
Erdipfelgulasch mit Salami und
Jungfernbraten auf den Tisch. Ge-
gen Ende des Abends wird aufge-
fahren, worauf Schmid-Fans sehn-
lichst gewartet haben: Der Kise-
wagen, mit dem der gebiirtige
Wiener im Steirereck bekannt ge-
worden ist, spielt auch hier im
Wurstelprater alle Stiickerl und
lisst keine Wiinsche offen. Als Fi-
nale folgen gebackener Reis, Kai-
serschmarren mit Apfelkompott
und Palatschinken mit Topfen und
Granatapfel. (elmo/chp)
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Hereinspaziert,
hereinspaziert:
Herbert
Schmid vor sei-
ner neuen Wir-
kungsstitte,
dem Eisvogel

Gemitlich
speisen im
stilvollen /

Ambiente /
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