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Rigina Kolarik, Petra Bohuslav, Karl Stoss, Johanna Kolarlk, Karl Jan Kelarik, Sonja Lesjak-Rasch
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Dr. Manfred Kohl, Kohl & Partner Tourismusberatung

Lisl und Klaus Wagner-Bacher, Landhaus Bacher

Dr. Reinhard Micke, Osterreichische Hotel- und Tourismusbank

Peter Peer, Osterreichische Hoteliervereinigung

Hans-Jargen Manstein, Manstein Verlag

Pref, Christoph Wagner, Gourmethkritiker

Manfred Stallmajer, Hotel Das Tgrest

KommR Johann Schenner, Bundessparte Tourismus und Freizeitwirtschaft
Mag. Dagmar Lang, Manstein Verlag

Dr. Sonja Lesjak-Rasch, hotel & Touristik
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Tolle Stimmung beim Galaabend: Sonja Lesjak-Rasch, Karl Stoss, Elisabeth Girtler
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Hotelier des Jahres 2008: Manfred Stallmajer, Hotel Das Triest, Wien
Hotelier des Jahres 2007: Rudelf Tucek, Vorstandsvorsitzender der Vienna
International Hotelmanagement AG

Hotelier des Jahres 2006: Karin Leeb und Martin Klein, Inhaber des Hotel
Hochschober, Turracher Hohe

Hoteller des Jahres 2005: Gabriela Benz, General Manager Le Meridien, Wien
Hotelier des Jahres 2004: Karl J. HE'JE"!. Reiter's Burgenland Resort

Gastronomen des Jahres 2008: Lisl und Klaus Wagner-Bacher,

Landhaus Bacher, Mautern

Gastronomen des Jahres 2007: Eveline und Walter Eselbdck,

Inhaber des Restaurant Taubenkobel in Schiltzen

Gastronom des Jahres 2006: Mario Plachutta, Plachutta-Restaurants
Gastronom des Jahres 2005: Heinz Hanner, Restaurant Hanner in Mayerling
Gastronom des Jahres 2004: Toni Mdrwald, Marwald Betriebe



