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Tourismuspreis fiir das Schweizerhaus

Die Verleihung des Tourismuspreises an die Familie Kolarik als Eigentiimer der Institution Schweizer-
haus war der Hohepunkt des diesjahrigen Wiener Tourismusabends.

Was haben Peter Alexander,
Friedensreich Hundertwasser,
die Original Sacher-Torte und
der Stephansdom gemeinsam?
Sie alle wurden bereits mit
dem Wiener Tourismuspreis
ausgezeichnet, weil sie gleich-
sam als Botschafter Wiens dem
Fremdenverkehr neue Impulse
verliehen haben.

Das Schweizerhaus als jlingster
Preistrager fugt sich nahtlos in
diese Liste grofier Namen ein.
«Eine Wiener Institution mit
hohem Werbewert im In- und
Ausland”, so die Wiener Wirt-
schaftskammerprasidentin Bri-
gitte Jank, Sie liberreichte ge-
meinsam mit dem Obmann der
Sparte Tourismus und Freizeit-
wirtschaft, Josef Bitzinger, den
Preis an die Familie Kolarik,
seit 90 Jahren Eigentumer des
Schweizerhauses. ,Es ist eine
grobe Ehre, als Botschafter fur
Wien ausgezeichnet zu wer-
den”, freuten sich Karl-Jan, Jo-
hanna und Lydia Kolarik.

Ein Gefiihl wie daheim

Karl Kolarik's Schweizerhaus ist
die neben dem Riesenrad wahl
berUhmteste Attraktion des
Wiener Wurstelaunters. Lwi-
schen Mitte Marz und Mitte Ok-
tober finden bis zu 1700 Gaste

Tourismuspreis 2009 in besten
Hénden: Karl-Jan Kolarik freut
sich mit Gattin Johanna (L] und

Schwester Lydia Kolarik Ober die
Auszeichnung

taglich den Weg nach ,Hiet-
zing”, ,Kaisermiihlen” oder
JHitteldorf”. Die einzelnen
Sektoren des riesigen Gastgar-
tens tragen die Namen von 18
Wiener Bezirken und Gratzeln,
um den Gasten ein noch star-
keres Zuhause-Gefiihl zu geben.
Dass der Wohlfiihl-Faktor fiir
die Gaste auch bei Hochbetrieb
nicht zu kurz kommt, hat im
Familienbetrieb Prioritdt. ,Qua-
litdt und das Service am Gast
sind uns wichtig”, sagt Lydia
Kolarik, Tochter des Firmen-
grinders und gemeinsam mit
Bruder Karl-Jan, Besitzerin des
Schweizerhauses.

Legendér sind die Schweizer-
haus-Stelzen, ebenso das Kril-
gel Budweiser dazu. Kolarik se-
nior brachte das Bier in den
Iwanziger Jahren des vorigen
Jahrhunderts von einer Reise
nach Bohmen mit. Heute wer-
den an heilen Tagen etliche
tausend Kriigel davon ausge-
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schenkt. ,Es kommt dreimal
wochentlich in Finfzig-Liter-
Fassern direkt aus Budweis”,
sagt Lydia Kolarik. Die beson-
dere Qualitdt in Kliche und Kel-
ler ist charakteristisch fur den
Traditionsbetrieb: ,Wir haben
viele Stammgaste aus aller
Welt, die bei jedem Wien-Be-
such zu uns kommen”, ist sie
stolz.

Ein eingespieltes Team

Wo heute das Schweizerhaus
steht, soll es bereits vor mehr
als 240 Jahren ein Lokal ,Zur
Schweizer Hiitte" gegeben ha-
ben - benannt nach den Schwei-
zer Jagdtreibern, die dort die
kaiserlichen Herrschaften be-
wirteten. Seinen heutigen Na-
men erhielt das Lokal gegen

Biar & Stelzen schmecken immer:
Im Schweizerhaus ist man fiir jede
Wetterlage geristet.
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Ende des 19. Jahrhunderts.
Karl Kolarik, Sohn eines tsche-
chischen Fleischhauers, iber-
nahm die Gastwirtschaft als
19-Jahriger im Jahr 1920. Er
war kulinarisch hochst innova-
tiv und bot immer neue Kast-
lichkeiten an. 5o eréffnete er
1925 die ,Erste Wiener Fisch-
braterei". Kolarik erfand auch
die in heillem Fett gebackenen
Erdépfel-Rohscheiben. Bis zu
seinem Tod im Jahr 1993 leite-
te er das Lokal und fiihrte es
zu seiner heutigen Bliite.

Heute fiihrt sein Sohn Karl-Jan
den Familienbetrieb, gemein-
sam mit Schwester Lydia und
Gattin Johanna, Mit rund 140
Mitarbeitern sorgen sie dafir,
dass das Unternehmen selbst
dann reibungslos funktioniert,
wenn auch das letzte Platzerl
im Garten besetzt ist. ,Unsere
Mitarbeiter arbeiten sehr
selbststandig, und von der Fa-
milie ist immer jemand im

Haus, das ist auch wichtig”,
sagt Lydia Kolarik. (esp). /



