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Anfragen fur weitere Nutzungsrechte an den Verlag

Stadtgasthaus Eisvogel -
so schmeckt Wien

Es gibt kaum einen traditionelleren Wiener Platz zum Spei-
sen, als direkt unter dem weltberiihmten Wieper Riesenrad

am Eingang des Praters.

Seit 1805 pflegt man hier, mit kleinen Unterbrechungen,
die Gastlichkeit auf hochstem Niveau: 1945 brannte das
historische Lokal ab, 2008 wurde der ,Eisvogel” im neuge-
stalteten Entree zu Wiens Vergnugungspark

Die Speisekarte
verspricht Gau-
menfreuden der
Extraklasse:
Wiener Kuche
modern interpre-
tiert. Verwendet
werden natiirlich
nur  heimische
Produkte von erstklassiger Qualitat.
Kiichenchef Toni Schrei zaubert Klassiker wie
zum Beispiel Wiener Schnitzel, Kalbsbeu-
scherl, oder auch Wachtel, Saibling oder Wal-
ler in vielen Variationen auf den Teller. Auch
Liebhaber der siifien Kiiche kommen nicht zu

iedereréffnet.

kurz: K&K| Suflspeisen wie Scheiterhaufen,
Powidltascherln, Mohn- oder Griesschmarrn
runden ein perfektes Menti ab. Maitre des
Hauses, Herbert Schmid, Osterreichs bekann-
tester Kasgsommelier, zeichnet fur die Aus-
wahl am opulenten Kisewagen verantwort-
lich.

KulinariscHe Héhenfliige

Nicht nur im Lokal unterm Wiener Riesenrad
kann man speisen: Zwei Waggons im Riesen-
rad, der ,Kajserwaggon" und der ,Jubildums-
waggon”, kénnen fir ein stimmungsvolles
Essen iiber |den Dichern Wiens angemietet
werden. Fiif Romantiker sei der ,Dinner for

two"“-Waggon-
empfohlen, im
Cocktail-Wag-
gon kann man
sich mit einem
gepflegten
Apertiv auf das
nachfolgende
Essen im Stadt-
gasthaus = ein-
stimmen.
Telefon: {r43 1 9081187
Email:reservierung@stadtgasthaus-eisvogel.at
www,sta$t asthaus-eisvogelat
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