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Die
Kronen Zeitung"

. liidt Sic und Ihre
besten zehn Freun-

de/innen in das Schweizer-
haus em, dort kann dann
unbegrenzt gegessen und
getrunken werden. Und
das Ganze wird zehn Mal
verlost!

Alle reden davon, vom Hit
des Sommers: Die beriihm-
ten Stelzen, das beriihmte
Bier alles ist wirklich fiir
Sie und 1hre zehn besten
Freunde/innen gratis!!!

Die Krone" ladt Sie

und lhre zehn besten

Freunde ins Schweizer-

haus em: Unbegrenzt

essen und trinken

10 x zu_gewinnen!

Die Stelze und das Bier
sind ja zwei der beriihmtes-
ten, wenn die nicht die be-
riih mtesten Wahrzeichen
vom Schweizerhaus. Infos
gefallig? Hier bitte:

Zur
Stelze: Die Stelzen

werden taglich frisch
und gekiihlt geliefert,

aber nie tiefgekiihlt.
Sic sind nicht gesurt
(d.h. in Pokelsalz ein-

- gelegt), kom men
selbstverstandlich aus
unserer Heimat: Dem Wald-
viertel, Weinviertel, Burgen-
land. Oberkisterreich Lind
Karnten. Die Fleischermeis-
ter schneiden taglich die
Stelzen nach einem Spezial-
Schweizerhaus-Schnitt zu.
Nach einer aufwendigen,
umfangreichen und natiirli-
ellen Vorbereitung werden
die Stelzen dann gegrillt.

Und natiirlich wird ganz

,5t1Auti,

genau auf die Qualitat ge-
achtet: Taglich werden
Kostproben entnommen,
urn eine Spitzenqualitat
zu garantieren.

Das macht dann die
Original Schweizer-
haus-Stelze" aus von

der viele der Meinung
sind, dass sic die Beste
der Welt 1st.

Natiirlich werden auch
alle Mehlspeisen, wie
Apfelstrudel, Powidlta-
scherin und Mohnnu-
deln, frisch im Haus er-
zetigt. Das erklart auch,
warum in der Schweizer-
haus-Kiiche 48 Mitarbei-
ter beschaftigt sind.

JO
all: cr-

x gratis
Esseri-411Trinkenilin

Zurn
Bier: Das Budwei-

ser Budvar ftir das
Schweizerhaus wird

in der Brauerei in Budvar
drei Monate gelagert, be-
vor es. zur Auslieferung
nach Osterreich kommt.
Im groBen Schweizer-
hauskeller wird das Bier

wieder eine Woche
gelagert, bevor es
zur Ausschank
kommt. An den
Zapfbah nen wird

es in einem vielfachen
Vorgang in die Glaser ge-
fiillt, was dann den un-
nachah m lichen Ge-
schmack ergibt. Nicht
umsonst zahlt das Buwei-
ser Budvar aus dem
Schweizerhaus zu den
besten Bieren der Welt.

Lust bekommen? Mit-
spielen, schon warten
Stelze und Bier gratis!

Das Mitspielen und Ge-
winnen ist ganz einfach:

Einfach eine Post karte
oder eine E-Mail mit dem
KW Schweizerhaus" an
gewinnspiel@kronenzeitung.at

oder Postfach 111, 1090 Wien
schicken.

Einsendeschluss 1st der
22. August 2014 (es gilt das
Datum des Poststempels).
Die Gewinner werden Lin-
ter alien rechtzeitig einge-
langten Einsendungen er-
mittelt und verstandigt.

Keine Barablose mog-
lich. Teilnahme nur
Verbraucher im Sinne des
KSchG.


