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Hoffinger kocht auf
Fernsehkoch Oliver
Hoffinger setzt als Kü-
chenleiter im Stadt-
gasthaus Eisvogel auf
heimische Küche.

(ngb). Endlich kann man Oliver
Hoffinger nicht nur im Fernsehen
beim Kochen zuschauen, sondern
seine Kreationen auch verkösti-
gen. Nach fast elf lahren Küchen-
abstinenz schwingt er wieder den
Kochlöffel und verwöhnt seine
Gäste im Stadtgasthaus Eisvogel
im Wiener Prater mit österreichi-
scher Küche.
 Das ist für mich ein bisschen wie
heimkommen, denn ich bin ein
waschechter Leopoldstädter", so
Hoffinger.

Heimische Küche mit Pfiff
Jakobsmuscheln und Steinbutt
sucht man auf der Karte vergeb-
lich, denn Hoffinger und sein
Team setzen voll auf die heimi-

sche Küche.  Aber nicht altvate-
risch. Mein Ziel ist es, die österrei-
chische Küche in eine neue Ära zu
bringen." Natürlich gibt es auch
unzählige Wiener Klassiker wie
Schnitzel und Beuschel. Von Letz-
terem werden wöchentlich 40
Kilo zubereitet. Und damit punk-
tet er gleichsam bei Touristen wie
bei Einheimischen.
Der aus gutbürgerlichem Haus
stammende Koch wusste bereits
mit 15 (ahren, dass er nur diesen
Beruf ausüben möchte. Schuld
daran war eine Dokumentation
über Jahrhundertkoch Paul Bocu-
se.  Das ist ein lob, der einen rich-
tig glücklich macht", so Hoffinger.

Kochen nach den Sternen
Ein Highlight im Eisvogel sind die
Horoskop-Menüs.  Wir lehnen
uns daran an, was uns die Stern-
zeichen vorgeben und kreieren
dementsprechend ein Menü",
erzählt Hoffinger und verrät:
 Während Zwillinge sehr experi-

mentierfreudig sind, sind Stiere
doch eher konservativ." Krebs-
Geborene würden Regionalität
bevorzugen. Sie dürfen sich daher
unter anderem auf gefüllten Pa-
prika mit Steinpilz saute, gebra-
tenen Zander mit Dillfisolen und
Kapern sowie auf eine Liaison
von Himbeermousse und weißer
Schokolade freuen.

ZURPERSON
Oliver Hoffinger hat als
jüngster Sous-Chef Europas im
Restaurant Vincent drei Hau-
ben erkocht. Der Vater von zwei
Kindern startete 2007 seine
Fernsehkarriere bei PULS4. Seit
Jänner 2017 ist er Küchenleiter
im Stadtgasthaus Eisvogel.

Oliver Hofiinger und sein Teamverarbeiten tagtäglich Unmengen an
Gemüse. Dabei ist demKoch Regionalität sehr wichtig. Foto: Schedi/Eisvogei


