
EVA GOGALA

•Presseclipping erstellt am 27.04.2017 für Prater Wien GmbH zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.

Erscheinungsland: Österreich | Auflage: 160.722 | Reichweite: 589.000 (8) | Artikelumfang: 57.576 mm² Seite: 20

Kurier

© CLIP Mediaservice 2017 - www.clip.at

Autor:

27.04.2017
1/2

Prater WienThema:

A
nf

ra
ge

n 
fü

r 
w

ei
te

re
 N

ut
zu

ng
sr

ec
ht

e 
an

 d
en

 V
er

la
g

Österreichs kulinarisches Herz
Tafelspitz.DerneueWirtshaus-Guideistda mit350Top-AdressenvonNeusiedler-bisBodensee
VON EVA GOGALA

 A Enten is a bleds Viech ,
spracheinstderLeopoldstäd-
ter Gastwirt Pius Pfleger.
WennersichmitseinerGattin
zu Tisch begab, hatte das

wohlbeleibte Paar ein Prob-
lem: Eine ganze Ente warfür
eine Person zu viel, zu zweit
wurden die beiden nicht
satt. Ein Hendl hingegen ver-

putzte jeder allein, eine
Gansreichte gutfür zwei.

Ein gutes Papperl erfreut
diemeistenÖsterreicherheu-
te noch genauso wie zu Pius
Pflegers Zeiten und etwas
Feines zu trinken sowieso.
Bloß kommt es nicht mehr in
erster Linie auf die Menge

des Dargereichten an. Gute
Produkte aus der Region, zu
feinen Speisen verarbeitet,
ineinemauthentischenLokal
von freundlichem Personal
serviert zuPreisen,dieeser-
lauben, nicht nur an hohen
Feiertagen essen zu gehen.

Österreichs bekanntester
Gastronomiekritiker, Florian
Holzer, hat genau solche Lo-
kale gesucht und gefunden.
Für den neuen  Tafelspitz -
Wirtshausguide,derseitheu-
te in Trafiken und in ausge-
wählten Buchhandlungen
für 6 Euro erhältlich ist, be-
schreibt er rund 350 Wirts-
häuser vom Burgenland bis
Vorarlberg, für die ein Um-
weg lohnt.

 Wir wollen nicht die ex-

klusivsten, schillerndsten,
modernsten Gastronomiebe-
triebe auflisten,sondern die,
die mandann letztlich wirk-
lich besucht , beschreibt er
seine Mission. Ein Reisefüh-
rer durch das kulinarische
Herz Österreichs sozusagen,
mit Bewertungen von
Preis/Leistung über Bierkul-
tur bis zu Kinderfreundlich-
keit und jenen Wirtshäu-
sern, die uns besonders gut
gefallen.

Dakommt das klassische
Wiener Beisl ebenso vor wie
das Landgasthaus in Nieder-
österreich oder das Brau-
wirtshausin Salzburg.

Für alle, die das kulinari-
sche Vergnügen daheim fort-

setzenwollen,listetderTafel-
spitzWirtshausguidein prak-
tischen Einkauftipps Adres-
sen auf, wo man in der Ge-
gend feine Dinge bekommt  

von Blunzen bis zur Schoko-
lade.

Die Top Ten von Biergarten
bis zu klassischer Küche
Wer hat die besten hausge-
machten Produkte, wo steht
die schönste Schank? Auch
dieseFragenbeantwortet der
Tafelspitz-Wirtshaus-Guide
undlistet in sechsKategorien
dieTop-Ten-Betriebe auf.
 Modern In der Kategorie
ModerneKüche führt Petz im
Gusshaus vor Poststube 1327
in Traunkirchen und dem
Wirtshaus Steirereck am
Pogusch.
 Schank Die  Schönste
Schank gibt es im Schilling,
Burggasse, gefolgt vom Ubl
und dem Gmoakeller, alle in
Wien.
 Klassisch Die beste klassi-
sche Wirtshausküche be-
kommt man beim Sodoma in
Tulln, beim Grünauer in der

Hermanngasse und im Loib-
nerhofKnollinUnterloiben.
 Bier Die Bierkultur wird im
Braugasthof Uttendorf am
höchsten gehalten, Platz
zwei für den Braugasthof Sigl
in Obertrum, dritter das
Müllner Bräu in Salzburg.
 GartenDasMüllnerBräuhat
auch den schönsten Biergar-
ten Österreichs, gefolgt vom
Klosterhof in Linz und dem
SchweizerhausimPrater.
 Regional Wer gerne vor Ort
Selbstproduziertes verkos-
tet, der kommt im Gasthof

Gasthof
Seebauer in Rossleithen am
Gleinkersee, OÖ, auf seine
Rechnung. Oder bei Hase-
wends Kirchenwirt in Eibis-
wald und im famosen Wirts-
hausDöllerer inGolling.
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GERHARD
DEUTSCH

WEGSCHEID,
WEGSCHEID

Gastro-Kritiker Florian Holzer
beschreibt im neuen Tafelspitz
350 empfehlenswerte
Wirtshäuser

Einer der Besten von den Guten: Bei  Petz im Gußhaus im vierten Wiener Gemeindebezirk wird moderne österreichische Wirtshausküche serviert


