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KONTAKT

Die ALLEE zum GENUSS
Prater Hauptallee 124
1020 Wien
Reservierungen:
Tel. 01 / 25 209
zumgenuss@dieallee.at

Die ALLEEzum GENUSS .

SPIELWIESE DERSINNE
Gute Küche.  Barbecue auf Wienerisch", was das bedeutet, erfährt man in demim Wiener Prater neu
eröffneten Restaurant: die ALLEE zumGENUSS"- hier werden wirklich alle Schmankerln gespielt.

GENUSSwird ihrem Na-
men gerecht.

Das Team. Als Betriebsleiter
fungiert Profigastronom Mi-
ridon Berisha zusammen mit
Eigentümer Philipp Pracser,
während die Leitung der
Küche dembekannten Koch
Zoltan Pandur obliegt. Als
Chef de cuisine zeigte er
schon im Frankfurter Air-
port Hotel Sheradon, dem
Pannonia Tower in Parndorf
und im Restaurant Zwei-
raum sein Können.  

Essen, trinken und fei-
ern auf mehr als 4.000
Quadratmetern - das

verspricht die ALLEE zum
GENUSSund setzt sich mit
Wiens wohl schönstem
Schanigarten und der an-

grenzenden Bowlinghalle
 KUGELTANZBowling im
Prater" gleich selbst die
Krone auf, denn kaiserlich

ist hier nicht nur das Am-
biente, sondern auch das
kulinarische Angebot.

Größter Barbecue-Smoker.
Nahezu stolze sieben Me-
ter lang ist der
Barbecue-
Smoker,
in dem
heimi-

sches Qualitätsfleisch teil-
weise stundenlang gart und
dem Barbecue an sich eine
neue Dimension verleiht.
Die Niedrig-Temperaturen
und die lange Garzeit

bewirken eine zarte

Fleischkonsistenz
mit angenehm

rauchigem
Geschmack.
Neben dem
 Barbecue
auf Wiene-

risch", wie
zum Beispiel

einem gegarten
Tafelspitz, ser-

- vieren Küchenchef
Zoltan Pandur und sein
Team traditionelle Wiener
Küche, internationale Ge-
richte, herzhafte Salate,
Snacks und selbstverständ-
lich auch Süßes für Gaumen
und Herz. So viel sei ver-

sprochen: Die ALLEE zum
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